


Notre histoire commence en 1896 à Camberwell sur les bords de la Tamise.

Les fondateurs de la London Essence Company produisaient alors des essences distillées obtenues à 

partir d’une sélection de fruits, de plantes et d’épices. Ces essences raffinées étaient destinées aux 

maisons de parfum ainsi qu’aux marques de spiritueux basées à Londres. 

Nous rendons hommage à nos fondateurs au travers de notre collection élégante de mixers d’exception. 

Chacun de nos parfums contient une essence distillée signature qui se révèle et met en valeur les 

spiritueux les plus raffinés.

Avec nos mixers, créez des expériences de dégustation uniques,

au nez, à la robe et au goût exceptionnels de la première à la dernière gorgée .

THE LO NDON ESSENCE CO MPA NY
FONDÉE EN 1896. RÉINVENTÉE EN 2016.

THE LONDON ESSENCE COMPANY



N O T R E  A P P R O C H E  U N I Q U E
P O U R  C R É E R D E S  M I X E R S  D ’ E X C E P T I O N

L E S  E S S E N C E S  D I S T I L L É E S É L É G A N T S  &  L É G E R S C O N Ç U S  P O U R  S U B L I M E R

Chacune de nos créations contient 

une essence distillée signature 

issue de la distillation d’une 

sélection des meilleures plantes.

Une collection élégante de mixers

peu sucrés, sans édulcorants artificiels et faibles en 

calories contenant moins de 5 grammes de sucre et

moins de 20 calories pour 100 ml.

Une gamme large de parfums

aux bulles fines pour flatter le palais

et mettre en valeur les spiritueux les plus 

raffinés.



D E S  E S S E N C E S  D I S T I L L É E S  À  PA RT I R  D E S  M E I L L E U R S  I N G R É D I E N T S
L E S  D I F F É R E N T S  P R O C É D É S  D ’ E X T R A C T I O N

N I V E A U  2
E X T R A I T S

N I V E A U  1
D I S T I L L AT

(Es s e nce s  d i st i l lé e s )

N I V E A U  3
A R Ô M E  A R T I F I C I E L

Savoir associer ensemble les différents arômes et distillats est un savoir -faire particulier. La construction aromatique de nos parfums est 

ce qui nous permet d’offrir une expérience de dégustation exceptionnelle de la première à la dernière gorgée.

Intégralité de la plante.

Amertume et notes de tête.

Fait en laboratoire.

Peu de rémanence. 

Sélection d’une partie de la plante.

Forme la plus pure et la plus concentrée de la plante.

Notes de tête parfumées et délicates



L E  M I X E R  D E S  B A R T E N D E R S
L E S  P L U S  E X I G E A N T S

En France, London Essence est servi dans 3 des 4 bars français

classés dans le 100 meilleurs bars du Top 50 best bars et Top 50 Next.

La marque continue de s’imposer sur la scène internationale et conforte sa position 

comme 3ème marque de tonic la plus tendance.

#3  T OP T RENDI NG #4  BEST  SELL I NG

SOURCE : DRINKS INTERNATIONAL REPORT 2022

LONDON | DUBLIN | PARIS | MILAN | AMSTERDAM 

HONG KONG | COPENHAGEN | BARCELONA | ATHENS 

NEW YORK | MIAMI | SÃO PAULO | SINGAPORE | SHANGHAI 

MADRID | SYDNEY | MELBOURNE | BRUSSELS 

D A N I C O  /  P A R I S

L I T T L E  R E D  D O O R  /  P A R I S



Disponible en version Classique mais 

aussi dans des versions plus 

contemporaines pour sublimer les gins 

les plus premiums

TO N I C S  

Bons et beaux à déguster bien 

frais, seuls ou accompagnés de 

vodka, de prosecco, ou de rhum 

ambré.

SOD A S

NOTRE COLLECTION

La douceur du ginger ale et l’intensité de 

la ginger beer. A déguster seul ou à 

associer à de la vodka et à des 

spiritueux ambrés

G I N G E R S  

7

N O U V E A U



U N E  G A M M E  C O M P L E T E  P O U R  R É A L I S E R

L E S  L O N G  D R I N K S  C L A S S I Q U E S

WHISKY RHUM VODKA TEQUILA GIN APÉRITIFS PROSECCO

Whisky Ginger Ale

Whisky Soda

Dark’n’ Stormy

Rhum soda

Moscow Mule

Vodka Soda

Paloma

Tequila & Tonic

Classic G&T

Gin Fizz / Tom Collins

Vermouth Tonic Prosecco Spritz

Pink G&T

NEW



TONIC COLLECTION



L’équilibre des notes d’agrumes, de l’amertume désaltérante de la quinine et 
de l’essence distillée de genièvre.

Au nez
Des notes fraîches d’agrumes avec des notes proches des fruits exotiques.

En bouche
Un profil citronné avec des zestes de citron, des huiles de citron presses à froid, des 

arômes de citron calamansi, et une touche de chinotto. Le distillat de genièvre 
apporte une légère amertume en fin de bouche. 

O R I G I N A L  I N D I A N  

T O N I C

V é g é t a l S u c r o s i t é

A c i d e

É p i c é  
A m e r t u m e

F r u i t é

N O S  R E C O M M A N D A T I O N S

Le tonic le plus versatile de la gamme. Il se mariera avec tous les gins. À 
essayer également avec un rhum âgé pour une association moderne.



O R I G I N A L  I N D I A N  TO N I C

Un tonic rafraîchissant construit autour d’un mélange d’agrumes, de citron 
calamansi et de la note boisée du distillat de genièvre

B A S E  T O N I Q U E M É L A N G E  D ’ A G R U M E S D I S T I L L A T  D E  G E N I È V R E

Eau filtrée 3 fois

Quinine extraite de l’écorce de 

quinquina

Extraits de zeste de citron

Huile essentielle de citron infuse à froid

Citron calamansi

Touche de chinotto

Macération puis distillation des 

baies de genièvre pour en capter 

la large palette aromatique

C A R B O N A T A T I O N

Ajout de bulles fines et persistantes

FRUCTOSE
ACIDE CITRIQUE 

QUININE 

EAU 
TRIPLEMENT 

FILTRÉE



Le juste équilibre des huiles essentielles de pamplemousse et du 
distillat de romarin avec une pointe de quinine.

Au nez 
Les notes fruitées sont contrebalancées par les notes herbacées du romarin.

En bouche
Une fraîcheur issue de la combinaison des notes acidulées du pamplemousse 

et des notes fraîches et végétales du romarin. L’amertume légère de la 
quinine en fin de bouche. 

T O N I C  

P A M P L E M O U S S E  &  R O M A R I N

V é g é t a l S u c r o s i t é

A c i d e

É p i c é  A m e r t u m e

F r u i t é

N O S  R E C O M M A N D A T I O N S

L’allié des gins aux notes d’agrumes mais également des apéritifs 
amers.



TO N I C
PA M P L E M O U S S E  &  R O M A R I N

Les notes fraîches, douces et acidulées du pamplemousse associées au distillat de 
romarin pour un profil aromatique à la fois végétal et ensoleillé.

D I S T I L L A T  D E  R O M A R I N

Eau filtrée 3 fois

Quinine extraite de l’écorce de 

quinquina

Toute la vivacité du mélange 

d’agrumes compose entre autre 

d’huile de pamplemousse pressée à 

froid.

Un distillat de romarin obtenu par une 

alambic traditionnelle à col de cygne.

Ajout de bulles fines et 
persistantes.

B A S E  T O N I Q U E M É L A N G E  D ’ A G R U M E S C A R B O N A T A T I O N

FRUCTOSE
ACIDE CITRIQUE 

QUININE 

EAU 
TRIPLEMENT 

FILTRÉE



L’alliance de la délicatesse de la fleur de sureau et des notes amères et 
acidulées de l’orange.

Au nez
Des notes acidulées et fraîches d’orange associées aux notes délicates

de la fleur de sureau.

En bouche
Un équilibre entre les notes amères et acidulées de l’orange, la richesse de l’huile 

d’orange sanguine et des notes florales et mielleuses du distillat de fleur de sureau.

TONIC

ORANGE SANGUINE &  FLEUR DE SUREAU

V é g é t a l S u c r o s i t é

A c i d e

É p i c é  A m e r t u m e

F r u i t é

N O S  R E C O M M A N D A T I O N S

Idéal avec des gins floraux et aux notes d’agrumes, à associer 
également des alcools ambrés comme une tequila reposado.



TO N I C
O R A N G E  S A N G U I N E  &  F L E U R  D E  S U R E A U

Les notes légèrement amères et acidulées de l’orange se marient avec le distillat de 
fleur de sureau pour un résultat à la fois floral et mielleux.

D I S T I L L A T  D E  F L E U R  D E  

S U R E A U

Eau filtrée 3 fois

Quinine extraite de l’écorce de 

quinquina

Un mélange d’agrumes composé d’une 

teinture de peau d’oranges amères et 

d’extrait d’orange

Macération puis distillation 

traditionnelle de la fleur de sureau pour 

en capter la large palette aromatique 

Ajout de bulles fines et persistantes

B A S E  T O N I Q U E M É L A N G E  D ’ A G R U M E S C A R B O N A T A T I O N

FRUCTOSE
ACIDE CITRIQUE 

QUININE 

EAU 
TRIPLEMENT 

FILTRÉE



Un équilibre précis de notes citronnées de pomelo, d'essence de baies roses 
et d’une touche de quinine.

Au nez 
Agrumes frais avec un soupçon d'épice.

En bouche
Une combinaison rafraîchissante de notes acidulées de pamplemousse, d'une note 
de poivre délicatement épicée et d'une touche acidulée d'agrumes et de quinine 

légèrement amère.

T O N I C

P O M E L O  &  B A I E S  R O S E S

V é g é t a l
S u c r o s i t é

A c i d e

É p i c é  A m e r t u m e

F r u i t é

N O S  R E C O M M A N D A T I O N S

Délicieux avec un gin à base de baies de genièvre ou encore aux 
notes d’agrumes. Avec son profil plus doux et moins marqué en 

amertume, il se déguste également seul.



TO N I C
P O M E LO  &  B A I E S  R O S E S

Une combinaison rafraîchissante d'agrumes avec une note de poivre 
délicatement épicée. 

Les huiles de pamplemousse pressées à 

froid complètent parfaitement la 

fraîcheur de l'extrait de pomelo

Les arômes doux des baies roses sont 

capturés par hydrodistillation pour créer 

un distillat à la fois intense et 

délicatement épicé 

B A S E  T O N I Q U E M É L A N G E  D ’ A G R U M E S C A R B O N A T A T I O N
D I S T I L L A T  D E  B A I E S  

R O S E S

Eau filtrée 3 fois

Quinine extraite de l’écorce de 

quinquina

Ajout de bulles fines et persistantes

FRUCTOSE
ACIDE CITRIQUE 

QUININE 

EAU 
TRIPLEMENT 

FILTRÉE





GINGER COLLECTION



La surprenante association des notes fruitées et épicées du gingembre aux 
notes subtiles et surprenantes d’anis.

Au nez
Notes douces de gingembre, avec des notes fraîches d’anis et rondes du miel

En bouche
Un léger goût de réglisse provenant de l'anis et du fenouil,

avec les épices subtiles du gingembre pour créer une saveur tout en rondeur.

D E L I C A T E

G I N G E R  A L E

V é g é t a l
S u c r o s i t é

A c i d e

É p i c é  A m e r t u m e

F r u i t é

N O S  R E C O M M A N D A T I O N S

À associer à des blended scotch whisky.
Avec du cognac pour une association plus audacieuse. 



D E L I C AT E  
G I N G E R  A L E

Le parfum singulier du gingembre est associé au goût réglissé de l’anis pour un 
profil aromatique délicat et tout en rondeur.

Eau filtrée 3 fois

Touche de caramel pour la 

couleur

Une délicate touche épicée apportée 

par le distillat de gingembre et de 

l’huile essentielle de gingembre du 

Nigéria.

Des distillats d’anis et de fenouil 

obtenus en utilisant des alambics 

traditionnels à col de cygne

Ajout de bulles fines et persistantes

B A S E B L E N D  D E  G I N G E M B R E C A R B O N A T A T I O N
D I S T I L L A T  D ’ A N I S  E T  D E  

F E N O U I L

FRUCTOSE
ACIDE CITRIQUE 

CARAMEL 
NATUREL

EAU 
TRIPLEMENT 

FILTRÉE



L’équilibre subtil des racines de gingembres infusées et des notes de fond 
épicées et houblonnées.

Au nez
L’odeur prononcée et piquante du gingembre avec des notes d’épices.

En bouche
Des notes de gingembre intenses pour une sensation de chaleur persistante. Des 
notes délicatement fruitées proches du cassis provenant du distillat de houblon.

S P I C E D  G I N G E R  

B E E R

V é g é t a l S u c r o s i t é

A c i d e

É p i c é  
A m e r t u m e

F r u i t é

N O S  R E C O M M A N D A T I O N S

À déguster seul ou avec de la vodka, de la tequila, des rhums 
ambrés ou encore des whiskys pour recréer les classiques. 



P E R F E C T LY  S P I C E D  
G I N G E R  B E E R

Une base riche et intense à base de distillat de gingembre et de jus de gingembre à 
laquelle s’ajoute les notes fruitées du distillat de houblon pour un profil équilibré.

Eau filtrée 3 fois

Touche de carotène naturelle pour 

la couleur

Le jus de gingembre bio donne un coup 

de peps dès la première gorgée et 

apporte une apparence trouble.  

Mélangé à un extrait de gingembre 

épicé et à un distillat de gingembre, le 

tout apporte une note de tête 

particulièrement aromatique.

Distillation d’une variété de houblon 

appelé « Brewers Gold » aux notes  

épicées et fruitées à dominante cassis

Ajout de bulles fines et persistantes

B A S E B L E N D  D E  G I N G E M B R E C A R B O N A T A T I O ND I S T I L L A T  D E  H O U B L O N

FRUCTOSE
ACIDE CITRIQUE 

CAROTÈNE 
NATUREL 

EAU 
TRIPLEMENT 

FILTRÉE



SODA COLLECTION



L’alliance du jus de pêches blanches cueillies en été à pleine maturité et de
notre essence distillée de jasmin. Une sensation fruitée et délicate associée à 

un léger parfum floral.

Au nez
Une note de cœur légère et fruitée à laquelle s’ajoute une délicate note de fond 

florale

En bouche
L’attaque fruitée et subtile de la pêche blanche est suivie en fin de

bouche d’une note enivrante de fleurs blanches.

S O D A

P Ê C H E  B L A N C H E  &  J A S M I N

V é g é t a l S u c r o s i t é

A c i d e

É p i c é  A m e r t u m e

F r u i t é

N O S  R E C O M M A N D A T I O N S

À déguster avec du prosecco dans une flûte pour un cocktail 
élégant.



S O D A
P Ê C H E  B L A N C H E  &  JA S M I N

Une agréable odeur de pêche mûre juste cueillie, une fin de bouche 
rappelant le délicat parfum des fleurs blanches

Eau filtrée 3 fois

Acide citrique pour équilibrer le soda

Colorants naturels pour la couleur corail

Les pêches blanches sont récoltées 

durant l’été lorsqu’elles sont à pleine 

maturité pour en extraire un jus 

savoureux.

Les fleurs de jasmin sont distillées de 

façon traditionnelle pour en extraire 

un distillat floral et délicat.

Ajout de bulles fines et persistantes

B A S E M É L A N G E  D E  J U S C A R B O N A T A T I O ND I S T I L L A T  D E  J A S M I N

ACIDE CITRIQUE

EAU 
TRIPLEMENT 

FILTRÉE



Le mélange précis d’extrait d’ananas, de plantes et d’essence distillée de 
basilic. Un soda délicieusement unique et parfumé.

Au nez
Un parfum de jus d’ananas frais et de caramel. Le distillat de basilic apporte une 

pointe d’acidité qui contrebalance le sucré du caramel.

En bouche
Le goût de l’ananas frais et mûr s’équilibre avec le goût intense du caramel et les 

notes végétales du distillat de basilic.

S O D A

A N A N A S  R Ô T I

V é g é t a l
S u c r o s i t é

A c i d e

É p i c é  
A m e r t u m e

F r u i t é

N O S  R E C O M M A N D A T I O N S

À déguster seul, avec du rhum ambré ou du whisky.



S O D A
A N A N A S  R ÔT I

Le distillat de basilic apporte une pointe d’acidité réhaussée de notes boisées et 
végétales, pour un profil moins sucré et plus élégant.

Le jus d’ananas utilisé est bien équilibré en 

goût, à la fois sucré et frais, avec une 

pointe d’acidité. Nous ajoutons de la 

mélasse pour apporter des notes 

caramélisées et vanillées.

Le profil aromatique est enrichi avec un 

extrait de bois de chêne pour apporter de 

subtiles notes boisées et rôties.

Afin d’apporter une fin de bouche plus 

verte et plus légère, nous ajoutons 

ensuite notre distillat de basilic.

Ce distillat est créé dans un alambic en 

inox à partir d’un mélange d’eau et 

d’éthanol.

Eau filtrée 3 fois

Acide citrique pour équilibrer le soda

Ajout de bulles fines et persistantes

B A S E M É L A N G E  D E  J U S C A R B O N A T A T I O ND I S T I L L A T  D E  B A S I L I C

ACIDE CITRIQUE

EAU 
TRIPLEMENT 

FILTRÉE



S O D A

P A M P L E M O U S S E  R O S E

Un soda aux notes vives et acidulées de pamplemousse, balancé par des 
notes végétales, vertes et fraîches, et sublimé par un distillat de feuilles de 

citron vert.

Au nez

Un pamplemousse rose vif et net avec une note végétale rafraichissante.

L’utilisation du distillat de feuille de citron vert apporte un contraste avec la 

vivacité du pamplemousse et le côté juteux du pomelo, ajoutant du caractère au soda.

En bouche

L’attaque douce des agrumes laisse place à la vivacité et à la fraîcheur du 

pamplemousse. S’en suivent les notes végétales des feuilles de citronnier et de sauge. 

La douce amertume du ziste apporte une fin de bouche rafraîchissante.

N O S  R E C O M A N D A T I O N S

Se marie parfaitement avec de la vodka, du rhum ou encore de la tequila.

N O U V E A U

Acidité

Amertume

Fru i té

Sucrosité

Végétal

Ep icé



S O D A
PA M P L E M O U S S E  R O S E

Le pamplemousse rose, vif et frais, est complété par des notes végétales, un distillat de feuilles 

de citron vert et le pomelo plein de saveurs.

Eau filtrée 3 fois

Acide citrique pour équilibrer le 

soda

Les saveurs les plus vives et aromatiques 

du pamplemousse rose sont mélangées 

pour une base fraîche, juteuse et parfumée.

La main de Bouddha et le Pomelo 

accentuent les notes d’agrumes tandis que 

le houblon et la sauge apportent une note 

végétale

Ajout de bulles fines et 

persistantes

BASE M É L A N G E  D ’ A G R U M E S C A R B O N A T A T I O N

Afin d’apporter du contraste, nous 

ajoutons un distillat de feuilles de 

citron vert obtenu par distillation 

dans un alambic en inox à partir d’un 

mélange d’eau et d’éthanol

DISTILLAT DE FEUILLES 

DE C ITRON VERT

ACIDE CITRIQUE

EAU 
TRIPLEMENT 

FILTRÉE



INFOS LOGISTIQUES

Désignation produit
DLUO

(mois)

UNITE CONSOMMATEUR UNITE DE LIVRAISON CARTON PALETTE COMPLETE France (80*120 cm)

Poids

(kg)

Dimensions (cm)
Gencod UC

Nb UC 

par UL

Poids

(kg)

Dimensions (cm)
Gencod UL Nb couches

Nb UL/

couche
Total UL Total UC

Poids

(kg)

Hauteur

(cm)Ø Haut. Long. Larg. Haut.

20cl

ORIGINAL INDIAN TONIC WATER 200ML

15
0,390 5,3 17,8

96179970

24 9,7 33,2 21,9 18,3

05010102232389

6 12 72 1728 723,1 124,2
GRAPEFRUIT & ROSEMARY TONIC WATER 200ML 50414017 05010102232402

BLOOD ORANGE & ELDERFLOWER TONIC WATER 200ML 50414024 05010102232396

POMELO & PINK PEPPERCORN TONIC WATER 200ML 16 96181195 05010102232440

DELICATE LONDON GINGER ALE 200ML 15
0,390 5,3 17,8

50414000
24 9,7 33,2 21,9 18,3

05010102232426
6 12 72 1728 723,1 124,2

PERFECTLY SPICED GINGER BEER 200ML 12 96179772 05010102232419

CRAFTED SODA WHITE PEACH & JASMINE 200ML
16

0,390 5,3 17,8

96186879

24 9,7 33,2 21,9 18,3

05010102232471

6 12 72 1728 723,1 124,2CRAFTED SODA PINK GRAPEFRUIT 200ML     NOUVEAU 96202142 05010102234444

CRAFTED SODA ROASTED PINEAPPLE 200ML 15 96199008 05010102233195

50cl

ORIGINAL INDIAN TONIC WATER 500ML
15

0,887 6,9 25

5 010 102 242 364

8 7,1 28,6 14,4 25,6

05010102231887

5 20 100 800 735,4 142,4DELICATE LONDON GINGER ALE 500ML 5 010 102 243 569 05010102233409

PERFECTLY SPICED GINGER BEER 500ML 12 5 010 102 241 404 05010102231931

15cl
ORIGINAL INDIAN TONIC WATER 6x150ML

12 1,002
Long 16,1

Larg 10,8
9

5 010 102 242 241
4 4,2 32,4 21,7 9,1

05010102231375
14 12 168 672 706 142

DELICATE LONDON GINGER ALE 6x150ML 5 010 102 243 842 05010102233843




